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REGIONAL

DI EVENT - UNKOMPLIZIERT U HARZLECH

Hand in Hand zum perfekten Event

Wir organisieren zusammen mit Dir einen entspannten und ge-
selligen Event, der perfekt auf deine Bediirfnisse abgestimmt
ist. Unkompliziert und bodensténdig - genau wie das Tramli. Da-
bei wirst Du von A-Z von unserem kompetenten und herzlichen
Team unterstitzt.

Eckdaten zu Deinem Event im Tramli

» Wir haben Platz fiir Anldsse von bis zu 80 Personen.

» Dein Event findet je nach Gruppengrdsse in einem unserer
drei Rdume oder im Restaurant statt.

» Ab 25 Personen stellst Du fiir euch ein einheitliches
Menu zusammen.

» Fiir ein Abendbankett empfehlen wir ein Budget von
mindestens 70-80 Franken pro Person.

BRAUEREI- HANDWARK U KREATIVITAT

Die Biere unserer Brew Crew

Seit unserer Erdffnung 1998 brauen wir unser Bier in den gros-
sen Kupferkesseln mitten im Restaurant. Unsere Brew Crew,
rund um Brauereileiter Matthias Koschahre, braut vier bis sechs
Mal pro Woche, jeweils 1600 Liter Bier. Nebst unseren Klassikern
Helles, Marzen und Weizen, entwickeln sie iiber 30 Bierspeziali-
taten pro Jahr.

H3rzlech Wiukomme im Tramdepot”

BODESTANDIG
AUTHENTISCH

CHUCHI - AUTHENTISCH U REGIONAL

Handarbeit und Nachhaltigkeit in der Tramdepot Kiiche

Unser Kiichenteam mit Kiichenchef Enrico Richter kocht boden-
standige Gerichte aus regionalen und hochwertigen Produkten.
Trotz unserer Grosse stellen wir praktisch alles selber her - dar-
auf sind wir stolz! Mit kurzen Wegen, der richtigen Portionierung
und Planung arbeiten wir stindig daran, unseren Fussabdruck
zu verkleinern und Nachhaltiger zu werden.

Produkte aus der Region

Wir sind stark mit der Stadt Bern und der Region verwurzelt.
Bretzel sowie Burgerbrétchen stellt die Bickerei Rohtlisberger
in Wabern fiir uns her, die Marzen Bratwurst hat Thoma Liechti
Fleisch aus Kriegstetten extra fiir uns entwickelt und produziert
sie mit unserem Marzenbier.

EISWERKSTATT - GELATO WIA IN ITALIE

Beste Zutaten und traditionelles Gelato-Handwerk in der
Gelateria Fiswerkstatt

In der Gelateria Eiswerkstatt produzieren wir Gelato nach klas-
sischem italienischem Handwerk. Fiir unser Gelato verwenden
wir 100% natirliche Zutaten. Jede Sorte hat seine eigene aus-
gefeilte Rezeptur - das macht unsere Gelatos besonders cremig.
Fiir die Produktion verwenden wir ausschliesslich Bio-Milch und
Bio-Rahm von Kiihen aus dem Emmental.
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RUMLECHKEITE

KESSELHAUS

Das Kesselhaus misst 55m2 und befindet sich im hinteren Teil des
Restaurants. Dank zwei komplett verglasten Fensterfrontenist es
sehr hell und freundlich und verspriiht etwas Wintergarten-Vibe.

Das Kesselhaus hietet Platz fiir max. 42 Personen. Wir behalten uns
injedem Fall vor, die Bar im Kesselhaus zu benutzen.

SAAL IM1. STOCK

Der Saal im 1. Stock ist modern und gemiitlich. Er ist ca. 120m2
gross und lasst mit den Fensterfronten viel Tageslicht zu. Zudem
hat er einen Liftzugang und ist somit rollstuhlgangig. Er bietet
Platz fiir max. 80 Personen.

Je nach Personenzahl entscheiden wir, ob wir Gruppen im Res-
taurant oder im Saal 1. Stock platzieren.

BRAUSTUBLI

Das Braustiibli misst 30m2 und befindet sich leicht abgetrennt
im Restaurant. Es verstromt echten Gasthausbrauerei Chrame
und ist sehr gesellig.

Das Braustiibli bietet Platz fir max. 32 Personen.

Wir weisen dich darauf hin, dass wir entscheiden, wo euer Anlass
stattfindet. Die Platzierung ist abhangig von der Jahreszeit, dem
Wetter und der definitiven Personenzahl.



‘ASSE

PASSEND ZUM BIER - USES APERO

ACGMO

Laugenbretzel nature 5.8
mit Schinken oder Salami 12.5
mit Pastrami (gegartes Rindfleisch) oder La Bouse [Weichkase) 14.5
Braumeisterplatte """ 28.0
Fleischkase, Pastrami (gegartes Rindfleisch), Trockenwurst,

gekochter Schinken, La Bouse (Weichkase), Schlosshergerkase

dazu Radieschen, Bierrettich, Brot & Senf

Schweizer Zander Knusperli**"“**"*" 28.0
serviert im Korbli mit Tartarsauce & Pommes Frites

Flammkuchen Klassisch *° 22.5
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Speck & Schnittlauch

Flammkuchen Vegetarisch "’ 22.5
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Junglauch, Grillgemiise & Rucola

Saisonale Suppe ~ "CFFeHLINY 13.0
Saisonaler Blattsalat ~**¢**¢"t""? 1.5
mit Crodtons & Hausdressing

Chefsalat zum Teilen ~* *°FFo#t"M0 p.P.10.5
saisonaler Blattsalat mit Croditons & Hausdressing
Wurst-Kise-Salat°*"° 15.5
mit Zwiebeln, Essiggurke & Geryerzer Kase

Weisswurst im Sud (2xsog) " " *" 215
mit siissem Handimaier Senf & Laugenbretzel

Roastheef Teller"" 22.5
mit Tartarsauce, Zwiebeln, Kapern & Kresse

Ravioli nach saisonalem Angehot auf Anfrage

ALS HOUPTGANG - USI KLASSIKER

Trramdepot , Signature* Beef Burger "* """’

Mais-Chili-Bun, Rindfleisch-Patty vom Schweizer Rind,
Cheddar, Speck, Signature Burger Sauce, Eishergsalat,
Tomate, rotes Zwiebel-Chutney, Rotkohlsalat, Essiggurke
dazu Pommes Frites

Tramdepot Garden Burger  *"°

Sauerteig-Bun, gegrillte Aubergine, Zucchini & Peperoni,
Eishergsalat, Rucola, Tomate, rotes Zwigbel-Chutney,
Rotkohl-Salat, Essiggurken, vegane Krauter-Mayonnaise
dazu Pommes Frites

Schweinshaxe aus dem Ofen """’

mit Marzen-Biersauce, Sauerkraut & Rosmarinkartoffeln

Flanksteak vom Grill (rosa)""
mit Chimichurri, Pommes Frites & Grillgemiise

Cordon Bleu vom Schwein (250g)" "

gefiillt mit Beinschinken & Raclettekase
dazu Pommes Frites, Saisongemiise & Zitrone

Kalbsgeschnetzeltes ™ ©°

mit Pilzrahmsauce & Rosti

Hacktatschli vom Napfschwein *"°
mit Kartoffel-Gurkensalat & Braten-Pommery-Senfsauce

Hausgemachte vegane Hacktitschli """’

auf Kidneybohnenbasis
mit Kartoffel-Gurkensalat & Braten-Pommery-Senfsauce

Emmentaler Rosti hausgemacht’
mit gebratenen Speckstreifen & Kase iiberbacken, dazu Apfelmus

w oy *
Bauern Rosti hausgemacht = **°

mit Spiegelei, Rdstzwiebeln & Kase (iberbacken

Tram-Mérzen-Bierbratwurst (schwein) !
mit Zwiebelsauce & Rosti

Ravioli nach saisonalem Angebot
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auf Anfrage

SUESSES ZUM SCHLUSS - USI DESSERT

Apfelstrudel *° 15.0
mit Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt & Rahm

Barner Bronnti Creme """ 95
mit Rahm

Hausgemachtes Schoggikiichlein **"*" 16.0
mit fliissigem Schokoladenkern

dazu Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt

Fruchtsalat 9.5
Gelato hergestellt von der Eiswerkstatt 5.0 pro Kugel

Sorten wéhlbar aus unserer aktuellen Dessertkarte
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FUR DI TROCHNI KEHLE - USES BIER

Tram-Helles Vol. alc. 4.9%
spritzig, feinherb, siiffig

Tram-Mérzen Vol. alc. 5.2%
malzig, bernsteinfarben

Tram-Weizen Vol. alc. 5.2%
spritzig, bananig, nelkig

Linie Null Vol. alc. 0.5%
[PA / Marzen / Helles

3 Liter Biersaule
Tram-Helles
Tram-Méarzen
Tram-Weizen

5 Liter Partyfass
Tram-Helles
Tram-Marzen
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‘TRINKE

4.3
9.4
8.1

4.5
9.7
8.6

4.5
9.7
8.6

6.5

48.0
91.0
91.0

78.0
83.0

WISSWI - ROSE - SPRUDU

Chasselas Sélection AOC
Krebs & Steiner, Schernelz, Bielersee, Schweiz

Chardonnay du Valais AOC
Niklaus Wittwer, Wallis, Schweiz

El Gordo Del Circo DO
Casa Rojo, Rueda, Spanien
Verdejo

Gertrud Rosé AOC
1/LAFFU, Wallis, Schweiz
Gamay, Pinot Noir

Prosecco Col di Rocca DOCG
Azienda Agricola Riva di Rocca S.s
Conegliano Valdobbiadene, Italien

Belle & Co. Sparkling alkohalfrei
erfrischende Stisse, prickelnd

ROTWI

Pinot Noir AOC

Krebs & Steiner, Schernelz, Bielersee, Schweiz

Biasca Premium DOC Merlot
Gialdi, Mendrisio, Schweiz

Barbera D‘Alba DOC

Mauro Molino, Piemont, Italien

Tageto Toscana IGT
Donna Olimpia, Toscana, Italien
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot

Barolo DOCG
Vietti Castiglione, Piemont, Italien
Nebbhiolo

Torno Crianza DOCa
Hacienda el Ternero, Rioja, Spanien
Tempranillo

Macho Man Monastrell Jumilla DO
Casa Rojo, Tierra de Murica IGP, Spanien

Negre de Negres
Clos del Portal, Priorat, Spanien
Carifiena, Garnacha, Syrah

Parallele 45 AOC BIO
Paul Jaboulet Ainé, Cotes du Rhéne, Frankreich

Grenache, Syrah

Unsere Weine enthalten Sulfite
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AHMEPROGRAMM

BRAUEREIFUHRUNG

Einer unserer Brauer fihrt euch durch die Brauerei und erklart
den Brauprozess im Tramdepot. Dabei erhaltet ihr spannende
Einblicke hinter die Brauereikulisse und erfahrt viele, interes-
sante Bierfacts. Dazu degustiert ihr unser hausgebrautes Bier
und habt die Méglichkeit, unsere Brauer mit Fragen zu ldchern.

Elie Brauereifiihrung wird nur auf Deutsch durchgefihrt. Eine
Ubersetzung ist leider nicht mdglich.

Dauer: ca. 45 - 60 Minuten
Weitere Infos unter: Brauereifiihrung

BAREPARK

Eine der beliebtesten Sehenswiirdigkeiten der Stadt Bern! Seit
der Erdffnung des BarenParks im Jahr 2009 hat dieser schon fiir
viel Aufsehen gesorgt. Die Berner Baren - gleichzeitig Wappen-
tier der Stadt Bern - leben in einem Park von 6‘000m2 am Ufer
der Aare. Der grosse Barengraben - ein historisches Monument -
ist fiir die Baren nach wie vor zugéanglich. Der kleine Barengraben
ist offen fiir das Publikum & kann individuell besucht werden.

Entdeckt den BarenPark auf einer Fiihrung, wo Du & deine Gaste
die Geschichte des Barengraben in ungezwungenem Rahmen
kennen lernt.

Kontakt flr Reservationen:
baerenpark-bern.ch / 0313571525

ZAME BIER BRAUE

Seid ihr auf der Suche nach einem entspannten, kulinarischen
und spannenden Teamevent in Bern? Dann haben wir genau das
Richtige ftir euch. Im Brauseminar fir Firmen braust Du gemein-
sam mit deinem Team bei uns im Tramdepot euer eigenes Bier.
Zwei erfahrene Brauer begleiten euch durch den Abend und lei-
ten euch kompetent an.

Gebraut wird im Kleinformat auf Kochtdpfen, wie es auch Hobby-
brauer:innen zuhause machen. Der ganze Event findet im Saal im
1. Stock statt. Das gebraute Bier wird euch einige Wochen nach
dem Event zugeschickt.

Neben dem spannenden Einblick in den Brauprozess gibt es ei-
nen authentischen drei Ganger aus unserer Kiiche - und selbst-
verstandlich Bier.

Dauer: ca. 5 Stunden

Weitere Infos unter: Brauseminar


https://altestramdepot.ch/de/Info/Brauerei/Brauereifuhrung
https://altestramdepot.ch/de/Info/Brauerei/Teamevent_fur_Firmen

NFORMATIONE

OFFNIGSZIITE
Taglich von 11.00-00.30 Uhr.

AREIS

Das Alte Tramdepot liegt unmittelbar neben dem Berner Béren-
graben und dem BérenPark. lhr konnt uns ganz einfach errei-
chen:

0V: Ab Bahnhof Bern mit dem BERNMOBIL Bus Nr. 12 Richtung
Schosshalde/Zentrum Paul Klee. Steigt bei der Haltestelle ,Bé-
renpark” aus. Von dort sind es nur einige Schritte bis zu uns.

Auto oder Reisebus: Verlass die Autobahn iiber Wankdorf oder
Ostring. Folge danach den Schildern Zentrum/Bérengraben. Du
kannst uns nicht verfehlen.

PW: Freie PW- und Busparkplatze findest Du in nachster Umge-
bung: Grosser Muristalden (blaue Zone), Aargauerstalden (blaue
Zone), Nydeggbriicke und Kldsterlistutz (kostenpflichtige Park-
platze).

Tagesparkkarten kénnen am BERNMOBIL Bushilett-Automaten
geldst werden: 4 Stunden zu CHF 9.0 und 24 Stunden zu CHF 16.0.

SERVICE U ZIITUFWAND

Damit dein Anlass gemditlich wird und in bester Erinnerung
bleibt, empfehlen wir Dir fir ein 3-Gang Menu mindestens 112
Stunden und fiir ein 4-6ang Menu mindestens 2 Stunden einzu-
rechnen.

DEKORATION

Wir sind eine Gasthausbrauerei und so soll auch die Atmosphére
an eurem Event sein. Deshalb bieten wir keine besondere Deko-
ration an. Solltest Du trotzdem einen speziellen Wunsch haben,
kannst Du den gerne mit uns besprechen.

FOTIS

Bildmaterial und Impressionen auf unserer Homepage:
altestramdepot.ch

ONE SUITE HOTEL ZOLLHAUS

Falls Du auf der Suche nach einer besonderen Ubernachtungs-
moglichkeit bist, empfehlen wir unser One Suite Hotel Zollhaus.
Das Hotel Zollhaus hietet auf rund 70m2 eine unvergessliche
Ubernachtungsmaglichkeit auf zwei Etagen.

Wahrend des Frihstiicks beobachtest Du die Béren Finn, Bjork
und Ursina und geniesst dabei den einzigartigen Blick tiber die
Berner Altstadt. Weitere Infos unter: zollhausbern.ch

KONTAKT

ALTES TRAMDEPOT BRAUEREI RESTAURANT AG
Grosser Muristalden 6
3006 Bern

Kontaktformular: altestramdepot.ch
Mail: info@altestramdepot.ch

AGB'‘S
Unsere AGB's findest Du hier.

DEKLARATION

Unsere Lebensmitteldeklaration findest Du hier.

No Frage?

Dann darfst Du natiirlich jederzeit anrufen, wir beraten dich ger-
ne. Falls Du vor Ort vorbeischauen mdchtest, hitten wir dich um
eine Terminvereinbarung von Montag bis Freitag von 08.00 bis
18.00 Uhr.


https://altestramdepot.ch/
http://zollhausbern.ch
https://altestramdepot.ch/de/Info/Restaurant/Bankett_und_Seminare
https://altestramdepot.ch/cmsfiles/allgemeine_gesch%C3%A4ftsbedingungen.pdf
https://altestramdepot.ch/cmsfiles/lebensmitteldeklaration.pdf

