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Grosse Veranderungen im Klosterli Weincafe

Am historischen Klosterlistutz tut sich was - im Klosterli Weincafe gibt es grosse personelle
Veranderungen in der Betriebsleitung und in der Kiche. Zudem steht ein Umbau in zwei Etappen
an.

Bewdhrte Krafte in der neuen Betriebsleitung

Mit vollem Einsatz, viel Gespur fur Mitarbeiter:innen und Gaste sowie grosser Leidenschaft fir die
Gastronomie hat Andrew Aeschbacher wahrend der letzten zehn Jahre das Klosterli gefiihrt und zu
einem Bijou der Berner Gastronomie entwickelt. Seit dem 1. Oktober 2024 haben nun Angela Iten
und Cédric Delaleu die Betriebsleitung Gbernommen. Beide sind bereits seit 2013 im Betrieb und
hatten bisher die Position als stellvertretender Betriebsleiter und stellvertretende Betriebsleiterin
inne. Die Verantwortlichen Thomas Baumann und Lukas Meier, freuen sich Uber die Neubesetzung:
«Es ist schon auf bewahrte Krafte setzen zu dirfen und wir freuen uns sehr auf die Weiterfihrung
der Zusammenarbeit mit den beiden.»

Max Schwarze iibernimmt das Zepter in der Klosterli Kiiche

Auch in der Kiiche gibt es einen Wechsel - Anfang September hat Max Schwarze den Posten des
Kichenchefs Ubernommen und mit der neuen Karte bereits erste Akzente gesetzt. Zuvor hat erin
Michelin- und Gault-Millau-pramierten Restaurants als Sous-Chef gearbeitet. Jetzt mochte er den
Klosterli Gasten ein kulinarisches Erlebnis der Extraklasse bieten.

Umbau im Jahr 2025

Nachstes Jahr stehen im Klosterli zwei grossere Umbauprojekte an. Zum einen wird die Kiche
erweitert und zum anderen erhalt das Klosterli 22 zusatzliche Platze. Dies dank einem Raum, der
im Erdgeschoss dazugewonnen werden konnten, der bisher als Atelier genutzt wurde. Der Kichen-
ausbau erfolgt Mitte Februar und die Erweiterung des Restaurants ist im Frihling geplant. Wahrend

der Bauarbeiten bleibt das Klosterli jeweils flr kurze Zeit zu.

Kontakt
Thomas Baumann Lukas Meier
thomas.baumann(@altestramdepot.ch lukas.meier(@altestramdepot.ch

Tel. 031 368 14 15 Tel. 031 368 14 15



