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Gratis Brauereifiihrungen immer am letzten Mittwoch
des Monats

Wir behalten die gratis Brauereiftihrungen aus dem Jubilaumsjahr 2025 auch
im 2026 beil Immer am letzten Mittwoch des Monats finden zwei Brauerei-

fiihrungen statt. Die erste startet um 17.00 Uhr und die zweite um 18.30 Uhr.
Anmeldung tber den QR-Code.

10% Dry January Rahatt im Onlineshop

Mit dem Code DryJanuary2026 gibts 10% Rabatt auf unsere
alkoholfreien Biere im Onlineshop. Teste jetzt unsere Linie
Nulll Scanne dazu den QR-Code.

Ein unvergessliches Erlebnis im One Suite
Hotel ZOLLHAUS

Das gemiitliche One Suite Hotel ZOLLHAUS bietet eine einzig-
artige Ubernachtungsmaglichkeit mitten in Bern. Die atem-

beraubende Aussicht auf die Altstadt machet den Aufenthalt zu einem
unvergesslichem Erlebnis.

Fiir weitere Infos, Gutscheine ader eine Buchung scanne den QR-Code.

[EIEH EI’ Alle Infos und Links im QR-Code
E. Alles, was du wissen musst auf einen Blick. Einfach den

0R-Code scannen.

Kick-off geplant? Wir haben den Raum dafiir

Der Start ins Geschaftsjahr oder in ein neues Projekt verdient mehr als nur
einen Flipchart im eigenen Meetingraum. Unser Seminarraum im 1. Stock
bietet den perfekten Rahmen fiir ein produktives, inspirierendes Kick-off
mit dem Team.

Brauseminare und Whiskyevents

Spannung, Kulinarik und beste Gesellschaft. Egal ob Brauseminar oder
World of Whisky, unsere Events verbinden Unterhaltung, Gastronomie
und Wissen.

Z‘ASSE

11.00 - 23.00 Uhr

11.00 - 23.00 Uhr

11.00 - 14.00 Uhr und 18.00 - 22.00 Unr

Laugenbretzel Nature #*°° 58  Rindstatar Tramdepot* ***"*"’ 150y 36.0  Schweinshaxe aus dem Ofen"'"’ 39.0
mit Chili-Sauce, " siissem Handimaier Senf " oder Butterportion ° mit Toast & Butter mit Mérzen-Biersauce
i ACOHO - mit Cognac, Calvados oder Whisky +4.5 dazu Rosmarinkartoffeln & Sauerkraut
Laugenbretzel gefiillt . eversein . -
mit Senfhutter, Tomate, Essiggurke Schweizer Zanderknusperli Cordon Blgu vom Schwein (250g) 38.0
- Schinken oder Salami 125 - mitTartarsauce, Pommes Frites 6 Zitrone 385 gefull; mit BemFs.cthmkSeq & Haclet}ekaﬁs;t
) ) - lazu Pommes Frites, Saisongemiise & Zitrone
- Pastrami (gegartes Rindfleisch) oder La Bouse (Weichkase) 4 145 - mit Tartarsauce & Fitnessteller mit gemischtem Blattsalat, 38.5 o
. . o Gurken, Tomaten & grillierten Peperoni an Kréuter-Ahormvinaigrette ° Grosis Pastetli mit Pilzfiillung 7 *°*° 29.5
Weisswurst im Sud r2+800) 16.5 o ) mit Pilzrahmsauce
mit stissem Handimaier Senf Hacktatschli vom Napfschwein """ 825 g Saisongemise
- mit Bretzel** +5.0 mit Kartoffel-Gurkensalat & Braten-Pommery-Senfsauce ,
. . . Flanksteak vom Grill rosa) 42.0
Braumeisterplatte """ 280  Hausgemachte vegane Hacktétschli V¥ *"**° 305  pitchimichuri
Fleischkase, Pastrami (gegartes Rindfleisch), Trockenwurst, auf Kidneybohnenbasis dazu Pommes Frites & Grilgemiise
gekochter Schinken, La Bouse (Weichkase), Schlosshergerkése mit Kartoffel-Gurkensalat & Braten-Pommery-Senfsauce
dazu Radieschen, Bierrettich, Brot & Senf ii ii
) o Roastheef Teller *t" 335 1/2 Giiggeli im Ofen gebatfl:(uen
Wurst-Kase-Salat 24.0 mit Tartarsauce, Zwiebeln, Kapern, Kresse & Pommes Frites - mit Kartoffel-Gurkensalat & Senf 32.0
mit Zwiebeln, Essiggurken & Gruyere-Kase . - mit Pommes Frites " 32.0
Emmentaler Résti hausgemacht® 25.5 .
FLAMMCHUEBH E mit gebratenen Speckstreifen & Kase tiberbacken, dazu Apfelmus Kalbsgeschnetzeltes 00 39.5
- mit Pilzrahmsauce
Bauern Risti hausgemacht /™ *** 280 oy hausgemachte Rist
Klassisch*° 225 mit Spiegelei, Rostzwiebeln & Kase tberbacken
o = 0o
Flammkuchen-Creme, Zwiebeln, Speck & Schnittlauch . Waadtlénder Lachsforelle 385
Spatzli-Kase Pfanne mit Chimichurri
Vegetarisch /7 *° 225 _pit gebratenen Speckstreifen & Apfelmus**° 28.5  dazuRosmarinkartoffeln § Grilgemiise
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Lauchzwiebeln, Schnittlauch, PR Pre
I - mit Riistzwiebeln & Apfelmus 25.5
Grillgemiise & Rucola WINTER
Tram-Mérzen-Bierhratwurst tschwein)"
VORSPISE - mit Kartoffel-Gurkensalat & Senf " *° 26.5 Rindsfilet Stroganoff****° 43.0
o - mit Sauerkraut, Brot & Senf"° 26.0 mit Zwiebeln, Champignons, Peperoni,
Tomatencremesuppe 4 125 it Iwiebelsauce & hausoemachter Risi 28,5 Essiggurke & Sauerrahm
mit Basilikum g . dazu Nudeln
Petersilienwurzelcremesuppe 7 *°*° 13.0 BURGERS Kalbsleherli * ©° 370
mit Karotten-Lauch-Stroh in Butter geschwenkt & mit Madeira abgeldscht,
. « mit Krauter-Kalbsjus, Schalotten, Junglauch
Saisonaler Blattsalat # * *¢ /¢ *? 15 Tramdepot Signature* Beef Burger """’ 345 Lo hausgemachio Aot ’
mit Crodtons & Hausdressing Mais-Chili-Bun, Rindfleisch-Patty vom Schweizer Rind,
. * ACEFGHLUND Cheddar, Speck, Signature Burger Sauce, Eisbergsalat, Tomate, Entrecote Brauhausart """ 430
Chefsalat zum Teilen p.P.10.5 rotes Zwiebelchutney, Rotkohlsalat, Essiggurke & Pommes Frites rosa gebratenes Rindsentrecéte
saisonaler Blattsalat mit Crodtons & Hausdressing - mit Spiegelei +2.0 mit Kalbsjus & Réstzwiebeln
Niisslersalat # *°"°" 145 Crispy Chicken Burger****""* 345 dazu Pommes Frites
mit gehacktem Landei, Grodtons & Frenchdressing Mais-Chili-Bun, Schweizer Poulet-Oberschenkel-Steak mit Winterliche Ravioli 7 ** " 33.0
- mit Speck +2.5 Cornflakes-Panade, Cheddar, Signature Burger Sauce, mit Baumnuss-Feigen-Ricottafiillung
o Eishergsalat, Tomate, Tomatenchutney, Karotten-Krautsalat, karamellisierte Kiirbiswiirfel, Kiirhiskerne, Junglauch,
23?:r§?riaeufc:ezl\!v?erbeln Kanern & Kresse 225 Essiggurke & Pommes Frites Schalotten, Wirsing, gerdstete Zedernkerne, Rucola & Parmesan
' - Rap - mit Spiegelei +2.0 hergestellt nach unserem Rezept von La Marra,
: WK ACFONO der Berner Pasta Manufaktur
R!tansttz:\Htgrt{,Tramdepot 759 250 Tframdepot Garden Burger ¥ *"° 32,5
mit %as UC Tr dos oder Whisk 45 Sauerteig-Bun, gegrilte Aubergine, Zucchini § Peperoni —
- mit Cognac, Calvados oder Whisky +a. Eishergsalat, Rucola, Tomate, rotes Zwiebelchutney, Rotkohlsalat, ZUASATZLEGH
Salat Schiissel Preercun 225 Essiggurke, vegane Krauter-Mayonnaise & Pommes Frites
gemischter griner Salat, Kichererbsen, Avocado, Orangenfilet, Portion Saisongemiise " 35
Cherry Tomaten, Gurke, grillierte Peperoni, Croditons & Kerne
an Krauter-Ahornvinaigrette
- mit gebratenen Pouletstreifen mariniert mit Honig & Thymian +10.0
rscoe Allergene & Lebensmitteldeklaration findest Du hier: Tiramisu im Weckglas**** 13.0 Bérner Bronnti Creme £ °" 95
. Mascarponecreme, Loffelbiskuits, Espresso, Amaretto, Kakao mit Rahm
% auch gluten- & laktosefrei bestellbar
Vegetarisch ¥ Vegan pfelstrude i ausgemachtes Schoggikiichlein i
g g Apfelstrudel **° 15.0 H htes Schoggikiichlein****" 15.0

EEEH;

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. dem gesetzlichen MwSt.-Satz
WLAN - Code: wlandtramdepot2018

mit Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt & Rahm

mit fliissigem Schokoladenkern
dazu Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt




