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ALTES TRAMDEPOT

RESTAURANT BAR BRAUEREI

BODESTANDIG - AUTHENTISCH - REGIONAL

AUTHENTISCH U REGIONAL

HANDWARK U KREATIVITAT

USES BIER CHOUFE

Handarbeit und Nachhaltigkeit in der Tramdepot Kiiche

Unser Kiichenteam mit Kiichenchef Enrico Richter kocht bodenstéandige
Gerichte aus regionalen und hochwertigen Produkten. Trotz unserer Grisse

Die Biere unserer Brew Crew

Seit unserer Ergffnung 1998 brauen wir unser Bier in den
grossen Kupferkesseln mitten im Restaurant. Unsere

2 Liter Flaschen & 5 Liter Dosen

33cl Flaschli, 75c¢l Edition-Biere, %é

Nimm Dein Lieblingshier direkt mit nach Hause.

stellgn wir praktis.ch.alles selber her - darauf.sind vyir S'E0|Z! Mit kurzen Wegen, Brew Brew, Irund um Brauereileiter Matthias Koschahre, Ohne Vorbestellung an der Bar erhaltlich oder iber Ok 40
der richtigen Portlonlerung und Planung a'rbe|ten wir standig daran, unseren braut vier his sechs Mal pro Woche, ]EWB"I|S 1600 Liter den Onlineshop shop.altestramdepot.ch direkt 5
Fussahdruck zu verkleinern und Nachhaltiger zu werden. Bier. Nebst unseren Klassikern Helles, Marzen und nach Hause bestellen. o
. Weizen, entwickeln sie iber 30 Bierspezialitéten pro Jahr.
Produkte aus der Region Voller Eingatz fir sinziaartiuas Bier. das Ereude macht Bier fiirs Fest - Partyfasser & Co
Wir sind stark mit der Stadt Bern und der Region verwurzelt. Bretzel sowie ofler tinsatz Tr einzigartiges Bler, das rreude mac Unsere Biere sind auch in 10 & 20 Liter Partyfassern B33
Blurge"rhrfjtchen stellt die BéclkereilRijhtIisbergler in ngern f[]rl uns her, Hlier werldenlauch mgl 500 Liter Bier gemeinsam mit fiinfzig Kilo Pflaumen fir erhaltlich. Fiir gréssere Feste kinnen auch Schankanlagen E: ‘h
d|g Marzen Bra‘glwurstlproduzmrt die Metzgerei Spahni aus Zollikofen ein Jahrin in Fass elngelggert, im E}erner JuraﬂWachoIdflar Asﬂte ggsammelt oder gemietet werden. Informationen findest Du auf unserer &
mit unserem Mérzenbier. mehrere Sacke Mate Tee in einen Gartank gehéngt. <All in~ fiirs Bier, sozusagen. Homepage altestramdepot.ch.
[ ] |
Z‘ASSE
11.00 - 23.00 Uhr 11.00-23.00 Uhr 11.00 - 14.00 und 18.00 - 22.00 Uhr
VORSPISE TATAR WIUD SPEZIALITATE
Petersilienwurzelcremesuppe o 120  Rindstatar Tramdepot” aono 70925.0 /130935.0  Rehpfeffer Tramli Art <= *<"°!" 415
mit Stisskartoffelstroh mit Toast & Butter verfeinert mit dunkler Schokolade
Saisonaler Blattsalat # ™ *°c7¢ "1 115  Tatar,Vegan“ ¥''"° 80g23.0 /160g33.0 a2y Perizwiebeln, Speck, Pilze & Crodtons
mit Crodtons & Hausdressing auf Ackerbohnen-Basis Rehschnitzel vom Grill trosa) o 0 455
Chefsalat zum Teilen ™ *tEFc#Luno 0.P.10.5 mit Vollkorn-Toast & Margarine mit Pfeffer-Cranberrysauce
saisonaler Blattsalat mit Crodtons & Hausdressing mit Cognac, Calvados oder Whisky +4) Wildbratwurst 2o 35.0
Niisslersalat # *c€FeH " 13.5 an Wildjus verfeinert mit Portwein
mit gehacktem Landei, Crodtons & Frenchdressin \ ) ’
mit %Deck . 95 KLASSIKER Hirschfilet Stroganoff == °*° 43.0
u SLMO mit Zwiebel, Champignon, Peperoni, Essiggurke
Roastheef Teller °""’ 22.5 W“{ ST‘LKf‘SE‘"Sala: - 240 g sauerrahm
mit Tartarsauce, Kresse, Kapern & Zwiebeln mit Zwiebeln, Essiggurke & Gruyere-Kase grevo
zusétzlich kleine Portion Pommes Frites * 65 Roastheef Teller °"* 335 Herbstteller /""" 33.5
, , , . Hausgemachte Spétzli mit Steinpilzsauce, Rotkohl,
Salat Schiissel #*F*° """ 20.5 mit Tartarsauce, Kresse, Kapern, Zwiebeln & Pommes Frites Rosenkohl, Kiirbisschnitz, karamellisierte Maroni
gemischter griiner Salat, Kichererbsen, Avocado, Orangenfilet, Hacktitschli vom Napfschwein LMo 28.5 & Blischelibirne mit Preiselbeeren
Cherr}/ TonTaten, Gyrkp, grillierte Peperoni, Crodtons & Kerne mit Kartoffel-Gurkensalat § Senf Herhstliche Ravioli #*°°" 315
an Krauter-Ahornvinaigrette
wahleise it Emmentaler Rosti hausgemacht’ 24.5 E“t Ba”{l‘.‘”.usts'FeK'qet']B'Cqﬂf‘]“”Llj(']gb. e, lunclauch
aP. eIse mit. Po mit gebratenen Speckstreifen & Kése (iberbacken, dazu Apfelmus arametiisierten Rurbiswurfein, RUrbiskerne, Jungiauch,
- Pilzragout (lauwarm) +10.0 . Rucola & Parmesan
- Gebratenen Pouletstreifen mariniert mit Honig-Thymian +10.0 Bauern Rosti hausgemacht P reo 22.5 o
- Planted Pulled BBQ (Pflanzenproteing) ¥ *" 400 mitSpiegelei, gerbsteten Zwiebeln & Kése tiberbacken 4 dazugibts: Hausgemachte Spatzli, Rotkohl, Rosenkohl,
Kiirbisschnitz, karamellisierte Maroni
Spatzli-Kase Pfanne & Biischelibirne mit Preiselbeeren* °°°
PASSEND ZUM BIER mit gebratenen Speckstreifen & Apfelmus " *° 24.5 _
0N ACGO
Laugenbretzel Nature fros 5.8 mit P|Izrag0ut? 24.5 HARZHAFTS
Wagme'ggurzgc o Tram-Mérzen-Bierbratwurst (schwein)' Schweinshaxe aus dem Ofen """’ 40.5
Lo ) , " mit Kartoffel-Gurkensalat & Senf " ° 26.0 mit Marzen-Biersauce, Sauerkraut & Rosmarinkartoffeln
- mit stissem HandImaier Senf . e
- mit Butterportion ’ mit Sauerkraut, Brot & Senf 26.0 Flanksteak vom Grill rosa) """ 42.0
1 b | aefiill "¢ mit Zwiebelsauce & Rosti -’ 28.0  mitZitronen-Krauterbutter
augenbretzel getullt 15 dazu Pommes Frites & Grillgemiise
mit Schinken oder Salami . ) CoL
mit Brustrami (gegartes Rindfleisch) oder La Bouse (Weichkése) 4 14.5 BURGERS C°Td°“. Blgu vom Schwein (250q) ) 38.0
geftillt mit Beinschinken & Schangnauerbergkése
i i Acou ramdepot Beef Burger . azu Pommes Frites a Saisongemiise
Weisswurst im Sud (2xgog) " *° 215  Tramdepot Beef Burger**"*""’ 345  dawP Frites & Sai i
mit sissem Handimaier Senf & Laugenbretzel Burger vom Schweizer Rind, Eishergsalat, Tomate, * 50
. . Zwighel, Essiggurke, Weisskgbissqlat, Qheddar Kase, K?Ig?'sQﬁschne;ZR?Itfs 39.5
Braumeisterplatte 28.0  Speck & BBO-Whisky Sauce im Mais-Chili-Bun it Fizranmsatice u oSt
Fleischkase, Brustrami (gegartes Rindfleisch), Trockenwurst, dazu Pommes Frites mit extra Saisongemdse +39
gekochter Schinken, La Bouse (Weichkése), Schlosshergerkése mit Spiegelei +18 %o
dazu Radieschen, Bierrettich, Brot & Senf .Kalbsmber" . , . 38.5
Crisnv Chicken Burger *© 4" 36.5 in Butter geschwenkt & mit Madeira abgeldscht,
- FATOErGH L by | urger ' it Krauter-Kalbsius, Schalotten, Junglauch & Rosti
Schweizer Zander Knusperli 29.5  Burger vom Schweizer Poulet im Cornflakesmantel mit Krauter-albsjus, Schalotten, Junglauch & Rostt
serviert im Korbli mit Tartarsauce & Pommes Frites mit Eisbergsalat, Coleslaw Salat, Tomate, Zwiebel, Essiggurke, mit extra Saisongemise +3.9
Cheddar Kase & Pommery-Senf-Sauce im Mais-Chili-Bun Weisswurst Ravioli *¢**" 29 5
FLAMMCHUECHE dng P,OmTE?S Frites (5 Weisswurstfiilung mit sisser Handimaier Senfrahmsauce,
mit Spiegelel o Kresse & Parmesan, hergestellt von La Marra
; AG AM er Berner Pasta Manufaktur nach unserem Rezept
Klassisch 22.5  Planted Pulled BB Burger ¥ 32,5  UerBernerPasta Manufaktur nach R
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Speck & Schnittlauch FEMLEd ausI Pro[;[elineln voSn lErbsTen, Hafe; S.SgnlneEnblIumer;, Waadtlznder Lachsforellenfilet vom Grill° 39.5
Mediterran 7 *° 935 SliezragnS:}?rtéut[]e?rz :}‘% i;al\slvais-rgﬁh?-'Bl}Arllle 6l, ESSIggurke mit Rosmarinkartoffeln, Grillgemiise & Olivendl
Flammkuchen-Creme, Zwiebeln, Junglauch, Grillgemiise & Rucola dazu Pommes Frites
Herbstlich 7 *°° 24.5
Flammkuchen-Créme, Zwiebeln, Junglauch & Pilzragout
sscoe Allergene & Lebensmitteldeklaration finden Sie hier: Apfelstrudel *° 15.0 Barner Bronnti Creme " °" 9.5
- - 6 Laktossrel bestell mit Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt & Rahm mit Rahm
g% < auch Gluten- & Laktosefrei bestellbar ] o ] ]
% Vegetarisch ¥ Vegan Vermicelles"""’ 145  Schoggikiichlein Cailler®" """ "" 14.5
: mit Meringues & Rahm mit fliissigem Cailler-Schokoladenkern
dazu Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt +4.5 dazu Vanille Eis aus unserer Eiswerkstatt

Alle Preise verstehen sich in CHF inkl. dem gesetzlichen MwSt.-Satz




